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Instructions for
Baking & Decorating

- Bunny in a Basket
Instructions pour la cuisson et la décoration des
Lapins dans un panier

PLEASE READ THROUGH INSTRUCTIONS BEFORE YOU BEGIN.
IN ADDITION, to decorate cakes you will need:

« Wilton Decorating Bags and Couplers or parchment paper triangles.

» Tips 3, 16, 21 (alternate designs use 1, 5, 10, 12, 18, 32, 47, 233).

« Wilton Icing Colors in Vioiet, Rose, Leaf Green, Lemon Yeliow, Brown, Sky Bluge
(alternate designs aiso use Kelly Green, Royal Blue)

« Chocolate Bunny also uses Wilton Lt. Gocoa Candy Melts® brand confectionery coating
and jelly beans

« Cake Board, Fanci-Foil Wrap ar serving tray. -

« One 2-layer cake mix or ingredients to make favorite layer cake recipe. ”

« Buttercream Icing (recipe included).

LIRE ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS AVANT DE COMMENGCER. POUR
DECORER LES GATEAUX, vous aurez besoin de:

» De sacs 2 patisserie Wilton avec adaptateur ou de cornets de papier parchemin

« Douilles 3, 16 et 21 (les variantes demandent aussi les douitles 1, 5, 10,12, 18,
32, 47 et 233)

« Colorants a glacage Wilton en violet, rose, vert feuilles, jaung citron, brun et bieu ciel
(les variantes nécessitent aussi les vert Kelly et bleu royal)

« | .a variante Lapin en chocolat utitise aussi les pastilles a confiserie Candy Melts® au
cacag péle et des bonbons haricot.

« D'une planche a gateau, de papier
d'aluminum ou d’un plateau de service

« D'un mélange pour gateau a deux i
étages ou des ingrédients pour
vatre recette favorite de gateau étagé

« De glace au beurre (recette incluse)




To Decorate Coloring Egus
Usetips 1, 3, 5, 12, 16, 18, 47 and Wilton Icing Colors in Roval Blue, Rose, Violet and
temon Yellow, Brown.

Make 5 1/4 cups buttercream icing

= Tint 1 1/2 cups blug (thin with 1 tablespoon « Tint 1/4 cup yellow

and 1 teaspoon light corn syrup) * Tint 1/4 cup brown
* Tint 3/4 cup rose = Reserve 1 1/2 cups white
* Tint 1/2 cup violet

= Tint 1/2 cup It. yellow

Pour décorer les cocos de Péques
Utilisez les douilles 1, 3, 5, 12, 16, 18 et 47 ainsi que les colorants a glagage Wilton en bleu
rayal, rose, viglet, jaune citron et brun.

Préparer 5 1/4 tasses de glace crémeuse au beurre:

» Colorer 1 1/2 tasses bleu:(éclaircir avec » Colorer 1/4 tasse jaune
1 c.a soupe et 1 c. a thé de sirop de mals Iéger)  » Colorer 1/4 tasse brun
= Colorer 3/4 tasse rose » Réserver 1 1/2 fasses blanc

« Colorer 1/2 tasse violet
* Golorer 1/2 tasse jaune pale

Tip 3 rose Tip 16 yeliow Tip 5 rose fill-in
Tip 12 white fill-in, smooth outllpes stars Douilte 5 - rose,
with finger dipped in Douille 3 - rose,  Douilie 16 = remplissage
carnstarch contours jaune, étoiles

Douille 12 - blang, remplissage
pour Igs ruis, les seaux,
I'écriteau

Tip 3 brows fill-in
Douille 3 - hrun, remplissage

Tip 3 yellow qutlines
Dauille 3 — jaune,

Tip 3 violet printing contours

Douille 3 - violet, écriture
Tip 1 brown stripes
Douwille 1 - brun,

Tip 3 rose fill-in

Douiie 3 rose, EVIES

rempiissage Ice cake smooth in
thinned blue icing

Tip 3 yeliow Sving Glace bleu éclaircie lisse

lines
Douille 3 - jaune, lignes
courhes

Tip 5 rose dots
Douille 5 - rase,
. points

Tip 3 violst curving fines =
Couille 3 — violet, lignes

Tip 5 violet dots
courbes

Douille 5 - violet, points

Tip 47 ribbed side up white strig
Douille 47 cdté dentelé - blang,
TupsyE

Tip 5 rose outtines and fill-in
Douille 5 - rose, contours et
remplissage

Tip 5 violet outlines and fill-in
Dauille 5 - violet, contours et
remplissage

Tip 18 white rosettes with tip 3 violet
and rose dots
Deuille 18 - bianc, rosettes avec

douille 3, violet et rase, points 1 3 i prining
3

w3 = [, daritn




To Decorate Chocolate Bunny
You will need Wilton Icing Colors in Violet, Lemon Yeliow, Kelly Green, Rose; tips 1, 3, 10, 16, 32,
47, 233; Lt, Cocoa Candy Melts brand confectionery coating (1 pk. needed); jelly beans.

Make candy plague using Lt Cocoa Candy Melts.
Make 4 cups buttercream icing:

« Tint 1/4 cup violet * Tint 1/4 cups rose
« Tint 1/4 cup k. violet + Reserve 1 1/2 cups white (thin with 1
= Tint 3/4 cup yeltow tabtespacn and1 teaspoon light corn syrup)

= Tint 1 cup green

Pour décorer le gateau Lapin en chocolal
Vous aurez besoin des colorants a glacage Wilton en violet, jaune citron, vert Kelly et rose;
des douilles 1, 3, 10, 16, 32, 47 et 233, de 1 paguet de pastilles a confiserie Candy Melts de
Wilton au cacao pale, ainsi que de bonbons haricot.
Faire la plague en bonbon avec les pastilles & confiserie au cacao pale.
Préparer 4 tasses de glace crémeuse au beurre:

* Colorer 1/4 tasse violgt * Colorer 1/4 tasse rose
= Colorer 1/4 tasse violet pale « Réserver 1 1/2 tasses blanc {éclaircir 1 1/4
* Colorer 3/4 tasse jaune tasses avec 1 ¢.d soupe et 1 ¢. 4 thé de
* Colorer 1 tasse vert sirop de mais léger)
Tip 3 violet outlines j ite fill-f
Tip 16 It violet stars Douille 3- violet, contours EETICHILE

Douills 3 - blang,
remplissage

Tip 1 white outlines
Douiils 1 - blanc,
contours

Douille 1% — violet pale. étoiles

Tig 3 f1. violet fill-in, smooth
with finger dipped in
cornstarch

Douille 3 - viciet pdle,
remplissage (lissé du houi du
doigt enrobé de fécule da u
mais)

Tip 3 rose fitl-in
Douille 3 - rose,
ramplissage

Tip 3 yellow dots
Douille 3— jaune,
points

Tip 3 violet curving lines
Couille 3 — vielet, lignas
courbes

Tip 3 rose zigzags
Douille 3 - rose,
zIg2ags

Tip 32 yellow rope

Tip 233 green pull-out grass
Douille 32 - jaune, corde

Douitle 233 - vert, bring
d'herbe

Tip 10 yellow band, pat down
with finger dipped in
cornstarch

Bouille 10- jauns, bande {lissé
du bout du deigt enrobé de
fécule de mais}

Tip 47 ribbed side up
yellow basketweave
Douille 47 cdid dentelé -
jaune, points panier

fce cake smooth in thinned
white icing, position candy
plaque

Glace blanche éclaircie lisse,
plague en beaben

Jelly beans
Bonbons haricot

l‘
l|



D@ || JUNRIT T A1l §5 HAERI0| 5
arjod ulonivisi g3) B LE-agiap b g «
SHINVTE 3IVTS V13NV

T I I 0 SEp fimg 1= mied
56| o sunAnsU) =50 2 Hjinng W davli] -
. IR 30YB ¥ 334V

LIR# Ju, | 115 SRUBESap ORI 0 £IN0MIES
2 JINC SUDFIRUSY) SHL 19 £ BN R) JEs (i «
SNNVT 33V70 V1 230V
1 Mo |
4% GUtina] 8 Janl un Klissap 1 Slipdo
s Avod gL Ee B 00 DjROp HIEsI -
BRIV S0 ) S R
i) 0 Fuophniu) g 10 8 af|hop B .
ISOH ANV TV
. f o “
minn_ o ﬂ,ﬁ_._s | %". ﬂ:&ﬂﬁ
A o suniin sy B2 Yo £ DITTRE R RN «
NBHIWIBNT AV
itk S IuEyG o) w3 S0eGN | duwal
] meed k| MR SR 18 TR O SRS -
£l 1 ujde 0y JUAROY 10 58101 5=
anaed S0 | ) 10 4 RNTOR T AR -
SHONYTH 30479 V7 33

{1efa) s op dous
B0 81T 9 &k 10 BUNOS D | DA SHESE]
Pl L RG] DUNQ SESSE) 6 MAIDSHY

SO0, [ D O BB, O ST
R T T TR R TR W
Tvd L3100 V1 33Y
B theedd: g v Ly s IR b Sdnajuon,
T R TR B e T e ARSI »
3LITV00A 3998 VT TEAY
| L G o]
3 a0 g Yo mp desdl) Tl i
PN T RN GSEER ) 0 R S AR
‘BN o s inGiagLy | o s e s diua
it dnod sofiangalt 5o 1@ £ F00 .ﬁw____:_m L
0
MEE:E_ ] SH|j0E, P AR 3 S
8 Inod Subyannst 2| 4 91 (NP £ 1ASAN[) «
C FTid 380E IO VI 33AY
. .. g
M AR B dnoguoc of dboed 0 Ringiuoo
Sy JnDY B0ANOE ) 18-E-minop 8] aeEin -
50U INTD VI 3NV
IR @) AT JOSST) -
* FLHINI0VIE VT FEAY
000l 9] aNE IR .
3316 30VT9 VT O3
ERR ) pue) 8 N Besi .
SHMYE 20479 VT 230V

TG 1 SPe0q S S e gyl B Sy -
3HIVITE FHONYTE 3¥18 VT I3AY

oMl BSSEL 2/ JR/0[0] -
AR BESEY /| JID(0]) -

0l BEAE] 3| 10107 -
9jEd #S01 BSSH] £/| SHI0Y -

]

oje) S5 £7| 50D _18|0jA 9SSEL )| JRIOIDY .
limig #8811 4010103 - 3 mﬁﬁﬂﬂ,ﬂ:aﬁﬁ .
. aLInEY i &bl g sassE) g 20000

~Josilin 54| @p watiow on NESH] SaNBARLIGY SlUBLA|LGY Sep SUep
sl un%.n__.a "Nipieufal nesygd af mib wepudd sditie) sl Uo sase|l g8 el

\aigjon ap

fiE5ia Shon snoy |2 19 84 £ SaNN0H S8R aND 1SulE ‘[0 NG | unig

"Wy auel SEINe) 0N ‘850, ‘Jajoin s Yoy A0EAEID 8 SIUKID|DY sEp Wsed FRINK SNoj

At 1 sunp uy

S 2o [z o ]
th sunniE)p adog ey of, Pl L2 O R
ONIDE LM LM

Pl uaaih oy 9yep
(I 1y 00 S S s G, pue ol eEn .
SHIDN 3N HLIM

(B e o s
fiEil 07 SLn| L6 FUING B, pues dndif e
GNI3) MOTTEA HLIMW

NOAIT 3] Je039p Anoy)

LRI R R
ol o | DezlizamE oL, fUR e dh o
s eduliang
PUESUEED gadiis aqupg 01 PUT-Ea} an .
BNID1 350U HLM

=0 16 S pus g
[l o edio) et A (4 a L, puie g A «
DI HMEHE HLM

apes.0)

U3 2INRUOG “JUR|G - Lg 8||inag

—l Coet ¥ Japloq sdos aylym 1z dif
silod na|g ~ ¢ ayinoq =t ﬂ.i - L._w L 51N0JU0D
s10p anig g dif | 123|014 — £ A[IN0Q

S5UIIN0 J3I0IA £ 0
assl| 8118A 3085
uasifi Ul yroows 99| ot o, %_ﬂﬂ_wﬁ
e .
SIN0IL0S ‘3unel — ¢ ajineg 115 Jajols 11 gL diy
ssulina mojed £ i
G o d 355 8(o4le0a UouEKg 7Rl

A= uuluy ul yoows pag
S3910290INS P SR pauuiiuy Uliyoows pad)

saInAR) ‘8501 ~ £ AIN0Q

sadins pad|diasc 8sod ¢ di| 455/| aUnei 80e[G

MO|[3A Ul Ipoows pag|

abessidwal
‘g — g a|inog
Ul-{|t} umo.g g dit

shiezbe “3s0:— ¢ gjincq
sfezfjz ascs £ di)

5IN0JU02 3501 - ¢ alinog
~ abessidwa) SaU[ING sl £ d11
‘aue|g — £ a[inoq

uf-|I1y Blym £ dig ahiessiduwial

e i L aled 8504 — € BUA0(
wia—ay H___,_mﬂ : WA T2 ygdip
et U i e _ L
RN 9612 i ot w3501 91 inea
; 0 CANR RS AR 0 RLLILLI T SAD
ppe o} suonaadp uj __ﬁ.ﬂhu M_Eq m...ﬂ._.#uj £l 0] SUDIANP SIBIS iﬂbﬂ:ﬂ T ____ 1: .
o huung Jasog, ONID) 3S0H "1 HLIM
W Gl aﬁ«ﬁ_ui.w# ﬂu: \ MLy L Raung ouljuno
VO A 0} SUOYIANP SAUINE) FAUNY 0L, PIF £ Off B8] »
sy o 91 3804 HLIM
0] SHONJaNp S1elsg aNep o 1, ey i oty = il _..E ;
ONIA| LT IO 11 LW UialUs. 00K a0 «
SO S0Tn D Leply of, nim_: wwﬂ... D0 DB an| -
ONI2ILFI0IN KM _?zaﬂdn HAIM
‘RERE 09 RITT TP TR R LEYORR 97
il i 1001 (AW JI0OIIE 2500 ANIDI MOTIAA HUIM
1400y JB WOLDA DU S Bpisu) 'od B RS e 0SS S Rk 2 4 e
D O BUR IR L) (1 oL pur g ) BEM ANIH TLIHM DINNIHL HLIM
(dmuAe g Jyllisoodseas /) pur uoOASAIGEL | iIM . DN /) g .
SO0 /) | ) s sUnd £ RMRSEH 2504000 Zf| jui| «
By dng gL UL - 2501 "} dnz /] 1] -
UMDIG BN 474 LY « Rl dna | it .
#oifah dna g/} ik« UAjoiA 31 cind 271 qull o
a0y ABSERIRHAD SO0 § B4E

“§EN 0] ApEalpun SEufE0D pasand 1y SBui pauy ssbigey
CS|B0. @RI Aljyam i ouD jE sERIE ||E jup nah ey 1et0ng e 12 "4 g sdi) g
1S ARG MOfIRA LOWEY ‘USIG JBETT 2S04 'IROIA Ul B0 Do Latiah Haol jim nag,

) 10WSosE B 1t dng appaosa of



