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Noabh’s Ark Cake §§

The ark is packed with fun, celebration, and of course, pairs of animals!
There is no better way to celebrate a new baby or a kids’ birthday than with a cake inspired by this beautiful story.

Decorating is easy and fun with Wilton! Choose from our %ca%qg selection of decorating tips, bags, colors,

,\ see your Wilton dealer or the current

Moule a géteau Arche de Noé

- icings and other cake decorating accessories. For more great decorating ideas and quality products, -
Wilton Yearbook of Cake Decorating. \

Larche déborde de joie, de réjouissances...sans oublier les animaux par paire, bien sir! Il 'y a pas meilleur moyen

de célébrer une naissance ou l'anniversaire d'un enfant qu'avec ce gateau s'inspirant de cette bistoire bien connue de la bible. _

Décorer est facile et amusant avec Wilton! Choisissez parmi notre superbe sélection de sacs a patisserie, de douilles, de colorants a glagage,

de glagages et d'autres accessoires pour la décoration des géteaux. Pour d'autres excellents produils el suggestions de décoration,

voyez volre marchand Wilton ou le catalogue courant Wilton Yearbook of Cake Decorating.

Noah’s Ark

Use tips 3, 16, 21; Wilton
Icing Colors in Golden Yellow,
mJ Blue, Brown, Pink, Violet,
Kelly Green.

Arche de Noé

Utiliser les douilles 3, 16 et
21, ainsi que les colorants a
glacage Wilton jaune or, bleu
ciel, brun, rose, violet et vert
irlandais.

Celebration Cruise

Use tips 4, 16, 18, 21, 104;
Wilton Icing Colors in Golden
Yellow, Orange, Sky Blue,
Brown and Black.

Croisiére de féte

Utiliser les douilles 4, 16, 18,
21 et 104; les colorants &
glacage Wilton jaune or,
orange, bleu ciel, brun et noir.

Two By Two Gelatin

Use tip 21: Wilton Vanilla Whipped Icing Mix; 2 large boxes
(6 0z. each) and 1 small box (3 0z.) strawberry or cherry
gelatin mix; frozen whipped topping, thawed.

Gelée Deux par deux
Utiliser la douille 21; de la préparation pour glacage fouetté
3 la vanille Wilton: deux boites de 6 0z (170 g) et une boite

de 3 0z (85 g) de poudre pour gelée a saveur de fraise ou
de cerise et garniture fouettée surgelée, dégelée.



